KRYTERIA OCENIANIA Z PRZEDMIOTU BEZPIECZEŃSTWO I HIGIENY PRACY W GASTRONOMII 2021/2022

NAZWA ZAWODU TECHNIK ŻYWIENIA I USŁUG GASTRONOMICZNCYH
	JEDNOSTKA TEMATYCZNA
	POZIOM WYMAGAŃ

	
	DOPUSZCZAJĄCY
	DOSTATECZNY
	DOBRY
	BARDZO DOBRY

	
	Wyższy poziom wymagań obejmuje zagadnienia z poziomu niższego.

	Elementy bezpieczeństwa i higieny pracy
	-wie co znaczy pojęcie bezpieczeństwo i higiena pracy
	- zna pojęcia ergonomia, fizjologia pracy w gastronomii
	-potrafi opisać rytm pracy i snu w fizjologii dnia
- umie obliczyć wydatek energetyczny organizmu
	-zna pojęcia praca statyczna i dynamiczna
-zna praktyczne zastosowanie zasad ergonomii w pracy 

	Prawne regulacje branżowe
	-zna główne źródła pracy w Polsce
	-zna uproszczony schemat organizacyjny systemu ochrony pracy
	- zna prawa i obowiązki pracodawcy i pracownika w zakresie BHP

	- potrafi opisać wielkość wydatku energetycznego na niektórych stanowiskach pracy

	Instytucje i służby działające w zakresie ochrony pracy
	- wie co oznacza pojęcie nadzór nad warunkami pracy
	- wie czym zajmuje się Państwowa Inspekcja Pracy
	- zna strukturę organizacyjną i zakres obowiązków Państwowej Inspekcji Sanitarnej
	 - zna obowiązki Państwowej Straży Pożarnej i Społecznej Inspekcji Pracy

	Higiena, opieka zdrowotna i środki ochrony pracowników
	-zna ogólne zasady higieny
	- wie na czym polegają profilaktyczne badania lekarskie pracowników
	-potrafi wypisać i zredagować skierowanie na badanie profilaktyczne
-zna środki ochrony indywidualnej i zbiorowej 
	-zna zasady szkolenia osób odpowiedzialnych za utrzymanie higieny w zakładzie pracy

	Zagrożenia życia. Pierwsza pomoc 
	-wie co oznacza pojęcie pierwsza pomoc i co to zagrożenie życia
	-potrafi wymienić wszystkie zagrożenia życia
	- zna zasady postępowania w każdym przypadku zagrożenia życia
	-potrafi teoretycznie i praktycznie udzielić pierwszej pomocy
- wie jakie organy zawiadomić w razie wystąpienia sytuacji zagrażającej życiu


CELUJĄCY: korzysta z różnych źródeł, poszerza swoje wiadomości i umiejętności, bierze udział w konkursach

NIEDOSTATECZNY: nie spełnia kryterium z oceny dopuszczającej
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